
 

ヒーター 

大きい揚げカス等は、揚げ物時水層まで落下して沈殿除去される。 

エコフライヤーは、どうして油が長持ちするの？ 

使用後の高温下での水洗浄効果 

水（シャワー） 

水滴（大） 

水層のない通常のフライヤー

もしくは天ぷら鍋などでは、突

沸を起こし非常に危険。エコフ

ライヤーでは、突沸を起こす前

に、下部水層に落下して安心。

落下の過程で油中の細かな浮

遊物を吸着して落下するため

油層を洗浄できる。 

水滴（小） 

水滴が小さい場合、瞬時にスチ

ーム化（蒸発）。食用油の精製工

程で用いられる蒸留脱酸法と同

じ現象が生じ、劣化油の原因と

なる遊離脂肪酸、におい物質や

色素成分を水蒸気と一緒に除去

できる。 

遊離脂

肪酸等 水蒸気 

100 度以上の油 
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